GRILL ELEKTRYCZNY STOLOWY
WEI‘E#ZL‘?WKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

+  Przeczylac dokkadnie ninisjsze wskazdwki | omdwié je z rodzing preed podigczeniem urzgdzenia.

«  Ustawic urzgdzenia w takim migjscu, by dzieci nie miaty do niego dostgpu.

+  Mie pozostawiad urzgdzenia podezas dzistania bez nadzoru.

» Przy dolykaniu urzgdzenia podczas dziatania, kiedy jest gorace, uZywat zawsze rekawic
kuechennyeh lub Scisraczki. Liywad uchwytdw i nie dotykac gorgeyeh powlarzehnl,

+ Przed czyszczeniem urzadzenia, zawsze wyjac wiyczke z gniszdka., Urzgdzenie tylko
wiycierat, niody nie zanurzad ani urzadzenia ani wiyczki w wodzie.

+ Przed schowaniam |ub wyczyszczeniem urzgdzenia, pozostawic @ do ostygnigeia.

+ Przed podiczenism urzadzenia do pradu, upewnic sig, czy phyta na oclekajacy tuszcz
znajduje sig na swoim migjscu. Przed odstawieniem urzgdzenia opréznié phyte.
Instrukcie przachowywad w bezpiecznym migjscu, w przypadku gdyby w péZniejszym czasie
pojawity sie pytania,

+ W urzadzeniu nie ma czescl, kitre by mogly byé naprawione przez uiytkownika. Jesh wystapi
jakas wada, nalezy urzgdzenie zaniesé do serwisu lub do sprzadawcy.

WSKAZOWKI DOTYCZACE JAK NAJLEPSZEGO GRILLOWANIA

Urzgdzenie zostalo tak skonsiruowane, Ze nie wymagane jest jego obejenie lub traktowanie
innym tluszczem, opracz lago, uiywanego do grillowania potraw.

Poniewaz podczas procesu grillowania z potrawy wyphywa thuszcz | zbiera sig na plycie, jedzenie
jest wiedy zdrowa.

W ten sposob oslaga sle najlepsze rezultaty przy przyrzadzaniu wszystkich rodzajow miec,
ryb, burgerdw | innych produktdw miesnyeh. migsnych przypadku niektarych potraw mozna do
grillowania dodat warzywa lub pisczywo.

INSTRUKCJA OBSELUGI

+ Przed plerwszym uzyclem, lub jesli urzgdzenie nie byl uzywane przez diuiszy czas, naledy
wyczyscié phyte poknyta powloka nieprzywierajacy migkka Sciereczke, aby mied pewnost, te
jesl czysta.

+ Aby potrawa miata jak najlepszy smak, przed polozeniem jej na grill, naledy najpierw przez
3-4 minuty rozgrzac urzgdzenie bez zawartodci pod poknywa,

« Olworzyé pokryw@ za pomocq rgkawicy kuchenne) lub inngj Sciereczki, upawnié slg, czy
znajduje sia ona w prawidlows] pozycii. Ostroznie natoiyé potrawe (pokrywa zostala tak
zbudowana, e dopasowuje sip auiomatycznie do grubosci potrawy).

+ Zamknat ostroznie pokrywe, wskainik dziatania Swieci sie, aby pokazac, fe urzgdzenie
gotowe jes! do pracy.

Co jakis czas sprawdzac proces grilowania. Nie poleca sie przewracania potraw, poniewaz
=3 one podgrzewane z obydwu stron,

+ Jesli proces grillowania zostal zakonczony, naledy ostrodnle zdjaé potrawe z urzgdzenia za
pomocy drewniana] lub plastikowa] szpachelki.

+  Matychmiast po zakohczaniu grillowania wytgceyc urzgdzenie | pozostawic je do ostygnigcia przed
czyszczeniem i odstawianiom, Upewnié s, czy z0slata usunieta phyta na Sciekajgcy tuszcz.

CZ‘I"SZCZE MNIE
Przed rozpoczeciem cZyszczenia upewnit sig, ie urzqdzenle jest wytgczone | wysl}rgmgle

+  Mie uzywat adnych drapigcych myjek do czyszczenia ani proszkow do szorowania, poniewas
mog4 zostac uszkodzone zardwno czesc plastikowe jak | metalowe.

« Ptyta na Sciekajgoy thuszcz umyt w gorgeel wodzie z plynem do naczyr.

« Do usuwania resztek jedzenia uywad specialne] szpachelkl, niedrapigce) gabki lub recznikiw
papiarowych.

+  Plyte na Sciekajgcy tuszer osuszye za pomoca recznikiw paplerowych, zewngtrzne czesci
plasﬂkﬂ:ukp mogE byc cZysZCczone Za pomocs papierowych recznikiw lub 2a pomoca delikatne
Sciareczki.

DANE TECHNICZNE: Mapigcie: 220-240V - 50Hz - 1500W
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