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Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji uzytko-
wania. Szczegdlng uwage nalezy poswiecié wskazéwkom
dotyczacym bezpieczenstwa, tak aby podczas uzytkowania
urzadzenia zapobiec wypadkom i/lub unikna¢ uszkodzenia
urzadzenia. Instrukcje uzytkowania radzimy zachowa¢, aby
mogli Panstwo z niej korzysta¢ rowniez w trakcie pozniejsze-
go uzytkowania urzadzenia.

Wskazowki dotyczace bezpieczenistwa

Szanowni Klienci

Przed rozpoczeciem uzytkowania parowaru zapoznaj sie
z trescig catej instrukcji obstugi.

Parowar jest przeznaczony do uzytku domowego.
W przypadku wykorzystywania go do celdw biznesu ga-
stronomicznego, warunki gwarancji zmieniajg sie.
Parowar zawsze podtaczaj do gniazdka sieci elektrycznej
(jedynie pradu przemiennego) wyposazonego w kotek
ochronny o napieciu zgodnym z podanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

Zawsze umieszczaj urzadzenie na plaskiej, rownej
powierzchni.

Odtaczaj parowar od gniazdka elektrycznego, gdy nie
jest on uzywany oraz przed rozpoczeciem czyszczenia.
Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieciowego pociagajac
za przewod.

Przewod zasilajacy nie moze zwisa¢ nad brzegiem stotu
lub blatu ani dotyka¢ goracej powierzchni.

Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli przewod zasilajacy,
obudowa lub uchwyt sa w sposob widoczny uszkodzone.
Oddaj wowczas urzadzenie do punktu serwisowego.

Jezeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie uszko-
dzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u wytwércy lub
w specjalistycznym zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.
Napraw urzadzenia moze dokonywac jedynie przeszko-
lony personel. Nieprawidtowo wykonana naprawa moze
spowodowaé powazne zagrozenia dla uzytkownika.
W razie wystapienia usterek radzimy zwrocic sie do spe-
cjalistycznego punktu serwisowego ZELMER.

Pozostaw urzadzenie do ochfodzenia przed demonta-
zem czgSci.

Przenoszac urzadzenie zawierajace gorace produkty
spozywcze, wode lub inne gorace plyny zachowaj jak
najwieksza ostroznosé. Unikaj umieszczania rak nad
funkcjonujacym parowarem.

Wytaczaj urzadzenie przyciskiem o.

Pokrywe podno$ i zdejmuj ostroznie, aby unikna¢ opa-
rzenia. Woda powinna $cieka¢ do parowaru.

Pamietaj, aby poziom wody w zbiorniku zawsze znaj-
dowat sie pomiedzy oznaczeniami MIN i MAX. W ta-
kim przypadku proces gotowania bedzie przebiegat
poprawnie.

Uzywanie parowaru ze zbyt malg iloscig wody (po-
nizej poziomu MIN), moze spowodowaé przegrzanie
elementow grzejnych parowaru i w konsekwencji jego
uszkodzenie.

Nie myj pod biezacq wodg, ani nie zanurzaj zespotu
grzejnego w wodzie.

Do mycia obudowy zespotu grzejnego nie uzywaj agre-
sywnych detergentéw w postaci emulsji, mleczka, past
itn. Moga one migdzy innymi usuna¢ naniesione informa-
cyjne symbole graficzne, takie jak: podziatki, 0znaczenia,
znaki ostrzegawcze, itp.

Nie dotykaj goracych powierzchni. Do przenoszenia go-
racych materiatow zawsze uzywaj rekawic kuchennych.

Nie trzymaj rak, twarzy ani innych czesci ciafa nad
urzadzeniem podczas pracy, poniewaz wytwarza pare.
Pokrywe podnos powoli. Do sprawdzenia stanu pro-
duktéw uzywaj narzedzi o dfugich uchwytach.

Nie umieszczaj urzadzenia na goracych palnikach gazo-
wych lub elektrycznych, w kuchenkach mikrofalowych,
rozgrzanym piecu ani bezposrednio pod szafkami.

Nie wiaczaj parowaru w otoczeniu palnych i/lub wybu-
chowych oparéw.

Stosowanie akcesoriéw nie zalecanych przez producen-
ta urzadzenia moze spowodowac obrazenia ciafa.
Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci fi-
zycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majace
doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba Ze odby-
wa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg uzytko-
wania sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajace
za ich bezpieczenstwo.

Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sig
sprzetem.

Nalezy upewni¢ sie, ze powyzsze wskazowki zostaly
zrozumiane.

Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamionowej
wyrobu.

Parowar jest urzadzeniem klasy |, wyposazonym w prze-
wod przytaczeniowy z zytg ochronng i wtyczke ze stykiem
ochronnym.

Parowar spefnia wymagania obowigzujacych norm.
Urzadzenie jest zgodne z wymaganiami dyrektyw:

Urzadzenie elektryczne niskonapigciowe (LVD)
—2006/95/EC.

Kompatybilno$¢ elektromagnetyczna (EMC)
—2004/108/EC.

Wyréb oznaczono znakiem CE na tabliczce znamionowe;.

Deklaracja zgodnosci CE znajduje sie na stronach
www.zelmer.pl
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Budowa urzadzenia (Rys. A)

© Pokrywa z otworami na pare.
Q Miska na produkty np. ryz, zupa.

0 Goérna miska parowa (oznaczona na uchwytach do prze-
noszenia symbolem 3).

0 Srodkowa miska parowa (oznaczona na uchwytach do
przenoszenia symbolem 2).

o Dolna miska parowa (oznaczona na uchwytach do prze-
noszenia symbolem 1).

O Tacka ociekowa.

0 Miejsce na ziota i przyprawy.

0 Dyfuzor pary.

o Zbiornik wody z zespotem grzejnym.

(10) Wyswietlacz LCD.

m Regulacja czasu przygotowania przycisk ,,+”.
@ Regulacja czasu przygotowania przycisk ,,~".
@ Przycisk start/stop H@®.

@ Przycisk wyboru trybu MENU.

(15) Przycisk wiacziwytacz O.

@ Regulator czasu gotowania z wy$wietlaczem ©.

Przygotowanie parowaru do pracy

® Wyjmij urzadzenie i wszystkie akcesoria z opakowania.
©® Usun wszystkie samoprzylepne etykiety.

©® Umyj pokrywe (1), miski parowe (3), (4), (5), tacke ocie-
kowa, (6), dyfuzor pary (8) ciepta wodg z dodatkiem ptynu
do mycia naczyn.

Doktadnie optucz w/w cze$ci parowaru i osusz je.

©® Wnetrze zbiornika na wode (9) przetrzyj wilgotng szmatka.

Dziatanie i obstuga parowaru (Rys. B)

@ Ustaw urzadzenie na stabilnej, rownej powierzchni z dala
od przedmiotdw, ktére goraca para moze uszkodzi¢, na przy-
ktad $cian i wiszacych szafek.

@ Wiej wode bezposrednio do zbiornika wody (9), do pozio-
mu pomiedzy oznaczeniem MIN — MAX (nie przekraczajac
poziomu maksymalnego 1,2 litra). Uzupetniaj wode w czasie
gotowania wlewajac jg przez wlew wody.

@Tacke ociekowg (6) umies¢ na zbiorniku wody (9)
i sprawdz, czy lezy na niej ptasko.

Na tacce ociekowej (6) w miejscu na ziota i przyprawy (7) po-
16z $wieze lub suszone przyprawy, aby doda¢ potrawom aro-
matu i zwiekszy¢ ich zalety zdrowotne. Tymianek, kolendra,
bazylia, koperek, curry i estragon, a takze czosnek, kminek
czy chrzan to tylko niektore przyprawy wzmagajace aromat
potrawy tak bardzo, ze sol nie jest juz potrzebna.

Tacke ociekowg (6) mozna rowniez uzywac bez umieszcza-
nia na niej przypraw.

@Wk’)z produkty do misek. Zaleca sie wktadanie najwigk-
szych porcji wymagajacych diuzszego gotowania do dolnej
miski (5).

UWAGA: Produkty przeznaczone do gotowania na pa-
rze oczy$¢ i utéz luzno w miskach parowych, tak aby
nie odcinac catkowicie przeplywu powietrza w sitach
misek parowych.

Do zbiornika wody nie dodawaj soli, pieprzu, przy-
praw, zi6t, wina, rosotu ani zadnych pfynéw poza woda
Z kranu.

@ Miske/miski postaw na zbiorniku wody (9) i przykryj urza-
dzenie pokrywa (1).

Parowar moze mieC zatozone 1, 2 lub 3 miski parowe za-
leznie od ilosci produktéw przeznaczonych do gotowania na
parze.

Miski parowe (3), (4), (5) mozna taczy¢ wg rysunku przed-
stawionego w rozdziale ,Budowa urzadzenia” (stosujac dwie
miski, $ciagnij gorng miske parowg (3); stosujac jedng mi-
ske, $ciagnij gorng miske parowa (3) i Srodkowa miske paro-
wa (4) z urzadzenia).

Urzadzenie moze by¢ wykorzystane do gotowania ryzu.
Wi6z ryz oraz wlej wodg do miski na ryz zgodnie z proporcja-
mi podanymi w TABELI CZASOW GOTOWANIA a nastepnie
wiéz miske na ryz do miski parowej.

Urzadzenie moze by¢ réwniez wykorzystane do gotowania
jajek.

UWAGA: Podczas korzystania z urzadzenia nie dotykaj
obudowy zbiornika wody z zespotem grzejnym (9), mi-
sek parowych (3), (4), (5) ani pokrywy (1), poniewaz sgq
one bardzo gorace.

@ Wiz wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazda sieci.
@ Wybierz tryb gotowania naciskajac kolejno przycisk
MENU (14). Urzadzenie jest zaprogramowane do gotowania
rdznych produktow spozywczych. Nalezy wybrac jeden z po-
nizszych trybéw gotowania:
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Po wcisnigciu przycisku wyboru trybu MENU (14) rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy, jednoczesnie na wyswietlaczu (10)
pojawi si¢ ikonka odpowiadajaca rodzajowi produktow spo-
zywczych, a takze zaprogramowany czas, jaki pozostat do
zakoniczenia gotowania.

Nacisnij przycisk start/stop (13), wybrany tryb wigczy sie
i urzadzenie bedzie funkcjonowac przez ustawiony czas.

UWAGA: Nie wktadaj rak do urzadzenia podczas goto-
wania. Do sprawdzania postepoéw gotowania lub mie-
szania uzywaj narzedzia z dfugim uchwytem.

©® Naciénij przycisk start/stop (13), aby zatrzyma¢ proces
gotowania.

©® Aby wznowi¢ proces gotowania nalezy ponownie naci-
sna¢ przycisk start/stop (13).

(9) Aby zmieni¢ ustawienia czasu gotowania nalezy naci-

sna¢ przycisk regulacji czasu gotowania ,+" lub ,~". Ustawie-

nia czasu mozna zmienia¢ nawet podczas gotowania przy

uzyciu automatycznego trybu gotowania.

©® Aby zmieni¢ ustawienia trybu gotowania w trakcie dzia-
fania urzadzenia nalezy nacisnag¢ przycisk start/stop (13)
a nastepnie przyciskiem MENU (14), zmien tryb goto-
wania. Po wybraniu trybu gotowania przycisnij przycisk
start/stop (13).

® Podczas procesu gotowania symbol na wyswietla-
czu (10) bedzie migat.

©® Aby wytaczy¢ urzadzenie nalezy nacisnag przycisk start/
stop (13) a nastepnie przycisk O.

©® Program 1iProgram 2 nalezy samodzielnie ustawi¢ i za-
chowa¢ ustawienie. Instrukcja jak ustawi¢ P1 i P2 znaj-
duje sie ponizej.

Po zakonczeniu ustawionego czasu gotowania urzadze-

nie wyda dwukrotny dzwigk i automatycznie przejdzie do try-

bu utrzymywania temperatury. lkonka T—J, zacznie migac.

Po 20 minutach utrzymywania temperatury wydawany jest
pieciokrotny sygnat dzwigkowy i urzadzenie automatycznie
wylgcza sie.

@ Po zakonczeniu gotowania na parze wyciagnij wtyczke
przewodu zasilajgcego z gniazda sieci.

@ Za pomoca raczki pokrywy zdejmij jq a nastepnie zdejmij
wszystkie miski ze zbiornika na wode.

UWAGA: Podczas wyjmowania tacki ociekowej (6) za-
chowaj ostroznos¢, poniewaz woda w zbiorniku wody
(9) i zebrany na tacce ociekowej (6) pfyn moga byé
wciaz bardzo gorace mimo ochfodzenia innych czesci
urzadzenia.

Program 1 i Program 2

® Nacisnij i przytrzymaj przycisk MENU (14) przez okoto
3 sekundy, zacznie miga¢ ikonka P {i.

©® Aby wybra¢ P2, ponownie naciénij przycisk MENU (14),
zacznie migaé ikonka P200.

©® Ustaw preferowany czas gotowania, naciskajac przyciski
regulacji czasu gotowania ,+" lub ,~’, po kazdym wci-
$nieciu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

® Aby zachowa¢ ustawiony czas, naciénij przycisk start/
stop (13). Cyfry na wy$wietlaczu przestang migac.

UWAGA: Programow P1 i P2 mozna uzywac, aby zacho-
wac najczesciej uzywane czasy gotowania. Na przykfad
Jjezeli czesto gotujesz mieso w parowarze przez 55 mi-
nut, ustaw czas dla programu P1 lub P2 na 55 minut.

Podczas gotowania przy uzyciu programu P1 i P2 mozliwa
jest regulacja czasu.

Ustawianie automatycznego czasomierza

® Nacisnij przycisk automatycznego czasomierza ©.

©® Ustaw czas, po ktorym chcesz zeby rozpoczat sig proces
gotowania naciskajac przycisk regulacji czasu gotowania
,+ lub .

©® Ustawienie czasu bedzie sie zwieksza¢ w nastepujacych
odstepach czasowych 0 min, 5 min, 10 min, 15 min, ...,
........ 23.55 min, 0 min (odwrotna kolejno$¢ po naci-
$nieciu przycisku ,—").

©® Nacisnij przycisk start/stop (13). Na wyswietlaczu poja-
wig sie dostepne tryby gotowania wraz z ikonkg Q.

® Wybierz tryb gotowania naciskajac przycisk MENU (14).

©® W razie potrzeby ustawienia czasu gotowania nacisnij
przycisk regulacji czasu gotowania ,+” lub ,~".

® Nacis$nij przycisk start/stop (13).

® Czas, po uptywie ktérego ma rozpocza¢ sie gotowanie
bedzie si¢ zmniejsza¢ w odstepie co minute, na wyswie-
tlaczu pojawi sig ikonka .

©® Gotowanie rozpocznie sie, kiedy czasomierz osiggnie
warto$¢ 0.

® Po zakonczeniu gotowania rozlegnie si¢ dwukrotny sy-
gnat dzwiekowy, a urzadzenie automatycznie przetaczy
sie na tryb utrzymywania temperatury. Zacznie miga¢

A
ikonka &=,

® Po 20 minutach utrzymywania temperatury rozlegnie sie
pieciokrotny sygnat dzwiekowy i urzadzenie automatycz-
nie sie wytaczy.

Utrzymywanie temperatury

Potrawy gotowane na parze sg najbardziej aromatyczne
i najzdrowsze natychmiast po przyrzadzeniu. Jezeli jednak
konieczne jest przechowanie zywnosci w cieple przez krotki

YT

czas, uzyj funkcji utrzymania temperatury \&=., naciskajac
przycisk MENU (14) i jezeli jest to konieczne ustawiajac czas
odpowiednim przyciskiem regulacji gotowania ,+" lub ,-".

Automatyczne utrzymywanie temperatury

©® Urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb utrzymy-
wania temperatury na 20 minut po uptywie dowolnego,
wybranego czasu gotowania.

©® Po zakoniczeniu pracy w trybie utrzymywania temperatu-
ry rozlegnie sig pigciokrotny sygnat dzwigkowy. Urzadze-
nie wylaczy si¢ automatycznie.

UWAGA: Podczas pracy urzadzenia w trybie utrzy-
mania temperatury, na wyswietlaczu bedzie miga¢

ikonka T-J, .



Dolewanie wody podczas gotowania

W przypadku potraw wymagajacych diugiego gotowania:

©® Gdy poziom wody spadnie ponizej poziomu MIN, rozle-
gnie sie ciagly sygnat dzwigkowy; symbol \& zacznie
migac.

® Sprawdz poziom wody.

® Gdy poziom wody spadnie ponizej poziomu MIN, dolej
wode przez wlew wody.

©® Gdy poziom wody przekroczy poziom MIN, sygnat
dzwigkowy zostanie przerwany, a symbol \& przesta-
nie miga¢. Nacisnij przycisk start/stop (13), aby ponow-
nie wigczy¢ urzadzenie.

Automatyczne wytaczanie urzadzenia

Urzadzenie wytacza sie automatycznie, gdy jest podtaczone
do sieci i pozostawione bez nadzoru.

Parowar wytacza sie automatycznie po minucie, wydajac

dwukrotny sygnat dzwiekowy w nastepujacych sytuacjach:

® Po zakoniczeniu zaprogramowanej operacji.

©® Gdy wybrany program nie zostanie potwierdzony po auto-
matycznym wigczeniu trybu utrzymywania temperatury.

Aby ponownie wigczy¢ urzadzenie, wystarczy wcisna¢ przy-

cisk (')

Przydatne rady

©® Gotowanie w gornej misce parowej (3) moze wymagaé
dluzszego czasu gotowania ze wzgledu na nizszg tem-
perature pary w gornej czesci pracujacego parowaru.

Warzywa

©® Zaleca sig, aby porcje produktéw bylty podobnej wiel-

kosci. Jezeli porcje sg réznej wielkosci i konieczne jest
uktadanie ich warstwami, mniejsze kawatki uktadaj na
wierzchu.

® Produkty w miskach parowych (3), (4), (5) lub misce na

produkty (2) nie powinny by¢ $cisnigte. Miedzy porcjami
produktéw zachowaj odstepy, aby zapewni¢ maksymal-
ny przeptyw pary.

® W przypadku gotowania duzych ilosci produktéw w poto-

wie gotowania zdejmij pokrywe (1) i zamieszaj potrawe
narzedziem z diugim uchwytem, chroniac dfonie przed
parg rekawicami kuchennymi.

® Sol i przyprawy dodawaj do misek parowych (3), (4),

(5) dopiero po zakonczeniu gotowania. Pozwoli to unik-
na¢ uszkodzenia grzatki mieszczacej sie w zbiorniku
wody (9).

©® Plyn zbierajacy sie na tacce ociekowej (6) mozna zacho-
wac i uzy¢ go do przygotowania zup lub soséw.

©® Nie gotuj w urzadzeniu mrozonego miesa, drobiu i owo-
cow morza. Przed gotowaniem nalezy je doktadnie
rozmrozic.

Tabela czaséw gotowania

UWAGA: Czasy gotowania podane w tabelach i przepi-
sach maja wylacznie charakter orientacyjny. Czas goto-
wania moze sie zmienia¢ zaleznie od wielkosci porcji,
ich utozenia w misce parowej, swiezosci produktow
i indywidualnych preferencji. W miare zapoznawania
sie z urzadzeniem mozna zmienia¢ czasy gotowania.

©® Zielone, lisciaste warzywa gotuj jak najkrocej, poniewaz szybko tracq kolor.

® Mrozonych warzyw nie rozmrazaj przed gotowaniem.

Warzywo Rodzaj Wagalliczba sztuk SHER G = go.towama Zalecenia
przyprawy [min.]
Karczochy Swieze 3 $rednie Czosnek, Estragon, 45-50
Koperek
b ; e Natnij fodygi na
Szparagi Swieze/Mrozone 400g Melisa, Liscie 13-15/16-18 krzy2, aby ulatwié
(zielone) laurowe, Tymianek I
whnikanie pary.
Brokuty Swieze/Mrozone 4009 Czosnek, Zmielony 16-18/15-18
pieprz, Estragon
Marchew w talarkach Swieza 4009 Anyz, Migta, Koperek 20-22 W potomg gotqwama
zamieszac.
Kalafior Swiezy/Mrozony 400 g Rosza v, Bazyfia, 16-18/18-20 W potow@ gotqwama
stragon zamieszac.
Szpinak Swiezy/Mrozony 2509 Trybula, Tymianek, 8-10/18-20 W potow@ gotqwama
Czosnek zamieszac¢.
Fasola Swieza 400g Kminek, Nasiona 18-20 w polow@ gotqwama
kopru, Czaber zamieszac.
Groszek Swiezy/Mrozony 400g Bazylia, Majeranek, 10-12115-18 w poIOW|§ gotqwanla
(tuskany) Mieta zamieszac.
Ziemniaki (potowki) Swieze 400¢g Trybula, Szczypiorek, 20-22
Koperek




Migso i dréb

©® Gotowanie na parze ma te zalete, ze caly tluszcz $cieka z migsa. Temperatura podczas gotowania nie jest zbyt wysoka,
dlatego wybieraj miekkie, chude migso i usuwaj z niego tluszcz. Migso nadajace sie na grill jest réwniez doskonate do

gotowania na parze.

©® Podczas gotowania dodaj $wieze ziota, aby nada¢ potrawie silniejszy aromat.

Produkt Rodzaj Wagalliczba sztuk Sl EELD = go.towama Zalecenia
przyprawy [min.]
Kurczak Filet bez kosci, 250 g (4 szt.) Curry, Rozmaryn, 12-15 Starannie usun
mieso na pieczen 450 g Tymianek 30-35 thuszcez.
Poledwica, schab, . . i}
Wieprzowina steki lub kotlety 4009 Cury, lMehsa, 5-10 Starannie usun
(4 szt.) Tymianek thuszcz.
schabowe
Rumsztyki, steki . ,
Wotowina z poledwicy lub 2509 Cury, f’apryka, 8-10 Starannie usufi
. Tymianek thuszez.
befsztyki

Ryby i owoce morza

® Mrozone ryby mozna gotowa¢ bez rozmrazania, jezeli przed gotowaniem sie je rozdzieli, a czas gotowania wydtuzy.
® Podczas gotowania dodaj czastki cytryny i ziota, aby wzmoc aromat potrawy.

Produkt Rodzaj Wagalliczba sztuk Sugerowane przyprawy | Czas gotowania [min.]
Skorupiaki Swieze 400 g Majeranek, Melisa 8-10
Krewetki Swieze 4009 Melisa, Czosnek 6
Matze Swieze 4009 Melisa, Czosnek 8-10
Homar (ogon) Mrozony 2szt. po400g Chrzan, Czosnek 20-22
. . . Gorczyca, Ziele
Filety rybne Swieze/Mrozone 2509 angielskie, Majeranek 6-8/10-12
Ryz
Uzywaj miski na ryz (2). Jednoczes$nie z ryzem wlej potrzebna ilo$¢ wody.
Produkt Rodzaj llos¢/llos¢ wody Czas gotowania [min.] Zalecenia
Ryz Biaty 200 g/300 mi 35-40 Dwie porcje
Czyszczenie i konserwacja (L{TN4) | UWAGA: Nie myj pod biezaca woda, ani nie zanurzaj

UWAGA: Nie wolno zanurza¢ podstawy, przewodu za-
silajgcego oraz wtyczki w wodzie.

@ Przed rozpoczeciem czyszczenia odtacz urzadzenie od
sieci i pozostaw je do catkowitego ochtodzenia.

@ Wyjmij miski parowe, tacke ociekowa, oproznij je oraz
wylej wode ze zbiornika na wode i przetrzyj zbiornik wilgotng
szmatka.

@ Umyj wszystkie czesci urzadzenia (oprocz zbiornika na
wode z zespotem grzejnym) ciepta woda z dodatkiem ptynu
do mycia naczyn.

Wyzej wymienione elementy parowaru mozna réwniez my¢
na gornym poziomie zmywarki, stosujac krotki cykl mycia.
Jednakze state ich mycie w zmywarce moze spowodo-
wac niewielkg utrate potysku powierzchni zewngtrznej i jej
matowienie.

(@ Wytrzyj do sucha kazdy element.

zbiornika na wode z zespofem grzejnym w wodzie.

Do mycia obudowy zespotu grzejnego nie uzywaj agresyw-
nych detergentéw w postaci emulsji, mleczka, past itp. Moga
one miedzy innymi usuna¢ naniesione informacyjne symbole
graficzne, takie jak: podziatki, 0znaczenia, znaki ostrzegaw-
cze, itp.

Usuwanie kamienia ze zbiornika na wode

Po 2-3 miesigcach nieprzerwanego uzywania w zbiorniku
wody z zespolem grzejnym (9) mogq sie odtozy¢ zwigzki
chemiczne. Jest to normalne zjawisko. llo$¢ kamienia zalezy
od twardosci wody. Konieczne jest regularne usuwanie ka-
mienia, aby zapewnic statg ilos¢ wytwarzanej pary i przedtu-
zy¢ okres przydatno$ci parowaru do uzytku.

® Napetnij zbiornik wody (9) biatym (nie ciemnym) octem

do poziomu maksymalnego.

UWAGA: Nie uzywaj chemicznych substancji do usu-
wania kamienia ani produktow do usuwania kamienia
dostepnych w handlu.



©® Podtacz urzadzenie do gniazdka elektrycznego. Pod-
czas tego procesu tacka ociekowa (6), miski parowe (3),
(4), (5) i pokrywa (1) powinny znajdowac sie na swoich
miejscach.

® Ustaw czas gotowania na 25 minut.

UWAGA: Jezeli ocet zacznie kipie¢ i wylewac sie na
podstawe, wylacz regulator czasu gotowania i odfacz
urzadzenie od sieci. Zmniejsz nieco ilos¢ octu.

©® Gdy urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, odiacz paro-
war od zasilania i pozostaw do catkowitego ochtodzenia,
a nastepnie wylej ocet.

© Kilkakrotnie optucz zbiornik wody z zespotem grzewczym
zimng woda, i 0susz go.

Ekologia - zadbajmy o srodowisko

Kazdy uzytkownik moze przyczyni¢ si¢ do ochrony $rodowi-
ska. Nie jest to ani trudne, ani zbyt kosztowne. W tym celu:
opakowanie kartonowe przekaz na makulatu-

re, worki z polietylenu (PE) wrzu¢ do kontene-

ra na plastik.

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiednie-

go punktu sktadowania, gdyz znajdujace sig

w urzadzeniu niebezpieczne sktadniki mogq L
by¢ zagrozeniem dla $rodowiska.

Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymil!!

Importer: Zelmer S.A. - Polska

Zakup czesci eksploatacyjnych — akcesoriow:
- w punktach serwisowych,
- sklep internetowy — jak ponize;j.

Telefony:

1. Salon Sprzedazy Wysytkowej Zelmer S.A.:

- wyroby/akcesoria — sklep internetowy:
www.zelmer.pl, e-mail: salon@zelmer.pl

- czesSci zamienne:
tel. (017) 865-86-05, fax (017) 865-82-47

2. Zelmer S.A. — Sprawy handlowe:
tel. (017) 865-81-02, e-mail: sprzedaz@zelmer.pl

3. Zelmer S.A. - Biuro reklamacii:
tel. (017) 865-82-88, (017) 865-85-04
e-mail: reklamacje@zelmer.pl

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane za-
stosowaniem urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub nie-
whasciwg jego obstuga. Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji
wyrobu w kazdej chwili, bez wczesniejszego powiadamiania, w celu
dostosowania do przepiséw prawnych, norm, dyrektyw albo z przy-
czyn konstrukcyjnych, handlowych, estetycznych i innych.






